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Pasta
OUR PASTAS ARELovingly made by us !
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Roasted potatoes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5

Mixed salad  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6

Chips  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5

Salads

Allergens: 

Bufalina: lettuce, valerian, cherry tomatoes, 
Parma ham and buffalo mozzarella 11, 12  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16

Gustosa: lettuce, valerian, chicken, 
caesar sauce, guanciale, bread croutons
and shaved parmesan cheese  1, 8, 9, 11, 12 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15

Main Courses

Gluten-free or lactose-free dishes can be prepared upon request. 
Ask our staff

1.Gluten, 2. Nuts, 3. Mustard, 4. Sesame, 5. Crustaceans, 
6. Peanuts, 7. Celery, 8. Eggs, 9. Fish, 10. Molluscs, 11. Dairy, 
12. Sulphites, 13. Lupin, 14. Soy

.....................................................................
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Meatballs
Seasonal vegballs with parmesan 
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Beef meatballs in a Cannonau wine gravy 
served with roast potatoes  1, 7, 8, 11, 12 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   15

Veal meatballs served with our home 
made chips 1, 8, 11  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   15

Mixed meatballs with fresh tomato, 
Parmesan and basil 1, 8, 11, 12, 14  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15

Carbonara  1, 8, 11  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13
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Corso Dodici style paccheri  1, 8, 11 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13

French-style beef tartare, pecorino cream
and roasted peach .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15

Burrata with con�t cherry tomatoes,
�gs and basil sponge 1;2;11 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13

Catch of the day tartare, watermelon
and mint gazpacho, toasted hazelnuts and 
buffalo mozzarella foam  9;11 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14.

Octopus and potato salad with avocado
cream and arugula and cherry tomato salad 10;12;14 . . . . . . . 15

Gnocchetti, basil pesto, olive crumble
and parmesan fondue (vegetarian) 1, 11,12,14 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13

Culurgiones, butter, sage and truf�e 1,11,12,14 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20

Five pepper risotto, raw scampi
and orange zest  5;11;12;14 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20

Pacchero with shrimp amatriciana
and smoked ricotta 1;5;7;11;12;14 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20

Tagliolini with mussels, con�t cherry tomatoes, 
lemon, herb bread crunch and basil oil 1, 7, 9, 11, 12,14 . . . . . . . . . . 16

Beef entrecote with roasted mushrooms, 
green potato cream and jus 7; 11; 12; 14 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24

Catch of the day �llet, scapece-style zucchini, 
saffron sauce and almond crunch  1,2,9,11,12,14 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22

Double-cooked octopus, smoked ricotta, red onion 
in agro and roasted eggplant cream 1, 10, 12, 14 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 21

Fried calamari and zucchini1, 5, 9, 10, 11 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 

Poké with catch of the day, seasonal fruit, 
marinated cabbage, 
wakame seaweed, sesame 4,9,12,14 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15


