
Primi

Polpette

TUTTA LA PASTA È  100% homemade, 

Polpette di verdure di stagione 
con crema al parmigiano  1, 8, 11 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   10

Polpette di manzo al Cannonau 
con patate al forno  1, 7, 8, 11, 12 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    15

Polpette di vitella alla milanese 
con chips fresche 1, 8, 11  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15

Contorni

Patate al forno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5

Insalata mista  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6

Chips  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5

Insalate

Allergeni: 

1. Glutine, 2. Noci, 3. Mostarda, 4. Sesamo, 5. Crostacei, 6. Arachidi, 
7. Sedano, 8. Uova, 9. Pesce, 10. Molluschi, 11. Latticini, 12. Solfiti, 
13. Lupini, 14. Soya 

Bufalina: lattuga, valeriana, pomodorini cherry, 
prosciutto crudo e bocconcini di bufala 11, 12  . . . . . . . . . . . . . . . . . .   16

Gustosa: lattuga, valeriana, pollo, salsa caesar, 
guanciale, crostini di pane e scaglie 
di Parmigiano  1, 8, 9, 11, 12 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15

Coperto 2

Su richiesta, possono essere preparati dei piatti 
senza glutine o senza lattosio. Chiedi al nostro staff. 
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Polpette di carne mista al pomodoro fresco, 
parmigiano e basilico 1,8,11,12,14 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15

Autunno: radicchio tardivo, spinacino, 
feta, pere, noci tostate 2;3;7;11;12;14  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15 

Selezione di salumi, formaggi, confetture di nostra 
produzione  3, 11, 12 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16

Tronchetto di Chevre arrosto, noci al caramello salato, 
frutti rossi 2,11 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13

Battuta di manzo alla francese, mostarda di mele 
fatta in casa, fonduta di gorgonzola, 
nocciole tostate 2, 3, 8, 11, 12, 14 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15

Seadas salata, lardo abbrustolito al cannello, miele e 
cipolle confit al Porto  1,11,12,14  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13

Seppiolina arrostita e condita con trito di prezzemolo e 
pomodoro secco, pesto di piselli in umido, salsa di 
pomodoro 7,9,10,11,12,14  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15

Alici del Cantabrico, burro montato, pan bauletto 
artigianale tostato  1;2;11;12  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15

Carbonara 1,8,11 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13

Cacio e pepe 1,8,11,12 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12

Gnocchetti in crema di zucca arrosto,
guanciale e pecorino 1,2;7,11,12,14 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15

Pani frattau: uova in camicia, salsa di pomodoro,
parmigiano e pecorino 1,7,8,11,12,14 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14

Pacchero all’aglio, olio e peperoncino, mantecato 
con bottarga e cime di rapa 1;7;9;11;12;14. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18

Culurgiones alla pescatora 1;5;7;9;10;11;12;14  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  20

Entrecote di manzo, pecorino cuore di monte in 
doppia consistenza, scalogno candito, riduzione al 
vino rosso, spinacino saltato 3;7;11;12;14  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  22 

Fettina di manzo alla milanese, doppia panatura al 
parmigiano, patate fritte casalinghe, maionese e 
ketchup della casa  1,3,7,8,11,12,14 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19

Pescato in bouillabaisse, guazzetto di cozze
e gamberi, bietole saltate 1,3,5,7,9,10,11,12,14  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  20

Frittura di calamari e  verdurine con 
maionese al lime  1;5;9;10;11  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18 
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